
 

 

SUPPE 

Kräutersuppe mit Wildkräutern & Kresse 8,50 € 

Creme Fraich | frittiertem Ei 

Apfel-Selleriesüppchen 7,50 € 

Walnussschaum 

 

VORSPEISEN & SALATE 

Salat mit Matjes & Apfel 11,00 € 

Grünem Spargel | Meerrettich | Balsamico - Reduktion   

Gratinierter Ziegenkäse 12,00 € 

Thymianhonig | Nüsse | Wildkräutersalat | Grapefruitfilets 

Marktfrischer Salatteller  8,00 € 

Kräuterdressing 

Großer Salatteller 11,00 €  

mit gebratenen Garnelen 15,00 €  

Salat mit Falafel (vegan) 17,50 € 

Kirschtomaten | Nüssen | Croutons | Granatapfelkernen 

Sesam - Dressing  

       



 

 

HAUPTGERICHTE 

Steinbeißerfilet mit Pinienkernkruste 23,50 € 

Petersiliensauce | Karottenpüree | Kartoffelgratin   

Saltimbocca von der Rotbarbe  22,50 € 

Rohschinken | Grüner Spargel | sautierte Drillinge | Salbeibutter 

Rumpsteak vom Holsteiner Rind 32,00 € 

Kräuterbutter | Rosmarinkartoffeln | Salat 

Maishähnchenbrust 24,00 € 

Basilikum-Espuma | Ratatouille Gemüse | Rosmarinkartoffeln 

Roastbeef vom Holsteiner Rind 18,00 € 

Rosmarinkartoffeln | Hausgemachte Remouladensauce | Salat   

Boeuf Bourguignon 26,00 € 

Geschmortes Gemüse | Nussbutter-Kartoffelpüree 

Veganes Linsencurry 17,50 € 

Dreierlei Linsen | Kartoffelwürfel | Hausgemachtes Kürbisbrot 

Serviettenknödel 19,50 € 

Waldpilzrahmsauce| Wildkräutersalat |sautierte Kirschtomaten 

Basilikumrisotto 21,00 € 

Getrocknete Tomaten | frittiertem Rucola |gehobeltem Parmesan 



 

 

DESSERT 

Pannacotta  8,00 € 

Frische Erdbeeren & Minze  

Pina Colada Creme (vegan) 8,50 € 

Kokoscreme | Ananaspüree  

Crème Brûlée 7,50 € 

Frische Beeren 

Holsteiner Käseauswahl 12,50 € 

Weintrauben | fruchtiges Chutney | Walnüsse  

KINDERGERICHTE 

Pommes Rustico 5,00 € 

Mayonnaise | Ketchup 

3 hausgemachte Kartoffelpuffer 8,00 € 

Apfelkompott   

Hähnchen Crossies 8,50 € 

Pommes 

 


